
                         
 

   
  
 
 

Txango Gastronomikoa 
 

OLITEko GAZTELUA – ERREGE JAUREGIA  

 

 

 

 

 

 

 
 
Aurkezpena 
 
Olite Nafarroako hiri bat da: kale harriztatuak, etxetzar nobleak, Erdi Aroko galeriak, eliza 
ederrak eta komentuak. Gaztelu berezi eta dotore bat du buru: Errege Jauregia, soroz eta 
mahastiz inguratutako hiri harresitua. 

Errege Jauregia Karlos III.a «Noblea» erregearen (1387-1425) obra gailena da, eta 
erromatarren garaiko arkitektura-hondarren gainean eraiki zen, Nafarroako Erresuma 
zaharraren ikur adierazgarriena izanik. Karlos III.a eta bere emazte Leonor izan ziren 
eraikuntzaren sustatzaileak. Garai hartan Europako jauregi eder eta luxuzkoenetako bat 
bihurtu zuen ekonomiaren, sormenaren eta apetaren porrota ikus daiteke. Gaztelu 
horretatik esaten zen «urte osoan adina logela zituela». 

Estilo gotikoko gaztelu bitxia ikus dezakegu, dorre, gela, galeria, lorategi eta patioekin 
egina, material nobleekin egina eta dekorazio oparoarekin amaitua. Arkitektura 
frantsesaren eta apaindura mudejarraren eragina nabarmena da, eta eskulangile ugarik 
egin zuten lan handi hori. Erregeekin bidaiatu zuten Frantzian eta Gaztelan, garaiko 
jauregi ederrenak ikusteko. 1925ean Monumentu Nazional izendatu zuten. 
 
 



                         
 

   
  
 

 

Gure jarduera bisita gidatua egingo dugu Erriberriko Errege Jauregira, hirigune 
monumentalean eta historikoan barrena: turismoko paradorea, artisautza-dendak, 
zentroa jalonatzen duten tabernak eta jatetxeak. Pintxoak eta jakiak eskainiko dituzte, 
beren jatorrizko deiturako produktuekin eginak, osasuntsuak eta zero kilometrokoak. 
Horiek guztiek Olitoko eta Nafarroako gastronomiari ospea ematen diote, eta hainbat 
ardorekin lagundu dezakegu. Nafarroa. 

Bisita amaitu ondoren, Erri-Berri erretegi/sagardotegira joango gara bazkaltzera, eta, han, 
bazkari tradizionaleko menu bat dastatuko dugu. Menu horrek baratzeko garaian garaiko 
produkturik onenak eskaintzen ditu, baita haragi eta arrain onak txingarretan. Erri-Berri 
erretegi-sagardotegia XV. mendeko Erdi Aroko etxe batean dago. Bertan jaio eta bizi izan 
zen Jesús García Leoz musikari eta konpositore olitarra, eta haren omenez plaka bat du 
bere izenarekin. 

Jardueraren ezaugarriak*: 
− Erriberriko errege-jauregia bisitatzea: 

o Bisita gidatua museora: 1h 
o Prezioa: 6,60€ < 65 urte baino gutxiago / 5,00€ > 65 urte. 

− Bazkaria*: Erri-Berri sagardotegia 
o Menuaren prezioa: 25,00 € + edaria. 

 
*Jardueran izena emateko alergia-abisua. 
 
Datak eta ordutegiak: 
− Irteerako data: 2024ko Otsailaren 21an, asteazkena 
− Lekua:  Estadio Vital Fundazioa 
− Irteerako ordutegia: 8:30ean* 
− Helduko ordutegia: 19:00etan Estadio Fundazioan (gutxi gorabehera) 

* Oharra: autobusez egindako bidaia ordu 1 eta 40 minutuko iraupena dauka (gutxi 
gorabehera). 

 
Jardueran parte hartzeko gomendatutako materiala: 
− Baldintza meteorologikoetarako arropa egokia: arropa beroa eta ura. 
− Oinetako egokiak: museoetara joatea eta hirian paseatzea. 
− Eguzkitako betaurrekoak, txanoa eta eskularruak. 
− Eguzki-babesa eta ezpainetakoa. 
 
Beste gomendatutako materialak: 
− Telefono mugikorra. 
− N.A.N.a edo pasaportea. 
− Bidaiarako arropa: autobusean erabiltzeko bustiko bagina... 
  



                         
 

   
  
 
 
Menua: 
Ez dago edaririk eta ezin da partekatu. Prezioa ogiarekin eta BEZa barne: 25,00 € 
 
Lehenengoak 
− Potxak Nafarroan piperrekin. 
− Erriberriko tomate freskoaren entsalada baratxuriarekin eta Artaxotik kanpoko olio 

birjinarekin. 
− Bakailao konfitatuzko entsalada eta pipermorro erreak ziape-saltsarekin, eztiarekin eta 

albahakarekin. 
− Perretxiko eta ganben nahaskia Uxueko arrautza ekologikoarekin. 
 

Bigarrenak 

− Behi-entrekota txingarretan, goarnizioarekin Gehi. 3 €. 
− Txahal-masailak Erriberriko ardo beltzarekin. 
− Bakailaoa txingarretan erreta piperrada eta okindegiekin. 
− Txahal-txuletoia txingarretan (500 gr. gutxi gorabehera) Gehi. 9 €. 

Postreak 

− Erronkariko gazta, irasagarra eta intxaurrekin. 
− Ardi-esne gatzatua eztiarekin eta intxaurrekin. 
− Cessare handiaren tiramisua. 
− “Irukolore” gazta-moussea txokolate-izozkiarekin. 


